








Schinken-Salami-,Duett" ab 10 Personen
diverse Schinken & Salami Spezialitaten,

siehe ,Solo"-Platten

5,90 € p.P.

Schlemmer-Schale ab 10 Personen
magerer Schweinelachsbraten, Kasselerbraten,

Kochschinkenréllchen mit Spargelstangen gefiillt
5,30 €p.P.

Antipasti Platte ab 8 Personen
mediterran eingelegtes Gemiise wie Paprika,
Auberginen, Zucchini, Champignons, Tomaten,
Oliven

.......................................... 4,90 € p.P.

Melonen-Schiffchen

Honigmelonenscheiben mit luftgetrocknetem

ab 8 Personen

Schinken

......................................... 4,50€p.P.*
*Pro Person 2 Stiick
Fischplatte ,rustikal” ab 8 Personen
Raucherlachs, Raucherforellenfilet, Rollmops,
Heringshappen, Makrelenfilet & Meerretichsahne
6,50 € p.P.

Fischspiegel ,delikatess” ab 10 Personen
Raucherlachs, Raucheraal, Heilbutt, Makrelen-
filet, Forellenfilet, Schillerlocke oder Shrimps-

cocktail, Meerretichsahne

Kase-Karussell ab 8 Personen
Auswahl von 5 verschiedenen Kasespezialitaten,
mit Frichten ausdekoriert

5,60 € p.P.

Kase-Spiegel ,Deluxe” ab 10 Personen
Exklusive Auswahl Franzdsischer, Italienischer,
Deutscher, Schweizer & Hollandischer Kase-
spezialitaten, auf Wunsch auch delikater Ziegen-

oder Harzerkase, mit Saisonfriichten ausdekoriert

Aufschnittplatte ,rustikal” ab 8 Personen
Bierschinken, Jagdwurst, Schweinelachsbraten,

Kasselerbraten, magerer Schinken,

Marschlander Mettwurst, Zungenwurst
5,20 € p.P.




Aalte Platten

Eierplatte ab 8 Personen
gefiillte Schinkeneier-Halften auf Krauterremoulade
.......................................... 450€p.P*
*Pro Person 4 Teile

Eierplatte ,Exklusiv” ab 10 Personen

gefiillte Eihdlften, von Tiefseekrabben umrandet,
dazu gegrillte Schweinefiletmedaillons
........................................... 5,60€p.P.

Aufschnittplatte ,Gourmet” ab 8 Personen
verschiedener Putenbrustaufschnitt, magerer
Schinken, Pfefferlachsschinken, Schinkenspeck,
Kasseler-, Schweinelachs- & Roastbeefbraten
........................................... 5,90 € p.P.

VIP-Schlemmerkarussell ab 10 Personen
gegrillte Hihnchenbrustfilets auf Currysalat,
Kochschinkenrdllchen gefiillt mit Spargel &
Remoulade, zart gegrillte Schweinfiletmedail-
lons, gebratene Mettbdllchen
........................................... 6,50 € p.P.

Gemischter Brot-& Brotchenkorb ab 10 Personen
4-5 Teile pro Person...........c.ceeven 1,50 € p.P.
Butterteller ab 10 Personen
ca. 40g pro Person....................... 0,35 € p.P.

Feihetices— und
Evv\?mwgsbutﬁef&

Brotchen-Party ,Rustikal” Ab 10 Personen
frische Butterbrotchen, belegt mit Thiiringer
Mett & Zwiebeln, Bierschinken, Jagdwurst,
Hausmacher- Zungenrotwurst, Leberwurst,
Korbkdse & Schmalz, Salami/ Mettwurst
.................................. . 4 Teile 5,50 € p.P.

Brotchen-Schlemmer-Party Ab 10 Personen
gemischte Butterbrotchen, belegt mit feinem
Schinken, edler Salami, Kassleraufschnitt,
Velpker Friihstiick, Puten- & Pastetenaufschnitt,
Ei, Hart- & Weichkdse
.................................. . 4 Teile 6,50 € p.P.

Kanapees & Schnittchen-Party Ab 10 Personen
fingergerechte Happchen auf frischen, gemisch-
ten Brotscheiben, Puten- & Bratenaufschnitt,
belegt mit Pastetenaufschnitt, Ei-Variationen,
internationalen Schinken & Salami Spezialitaten,
Hart-, Weich- & Frischkdaseauswahl
................................ . 5-6 Teile 7,90 € p.P.

Zusdtzlich mit Raucherlachs, Forelle und
Krabbenauf Ei........................ . 8,90 € p.P.



Brunch Friihstiicks-Empfang
JWarm & Kalt" Ab 15 Personen
Warmes: Schnittlauchriihrei mit gerostetem
Bacon und Niirnberger Wiirstl'n, Putenrdlichen
mit Tomate-Mozzarella tiberbacken, auf
mediterraner Tomatensofe, mit Butterreis
Kaltes: Gemischte Aufschnittplatten mit
regionalen Wurstspezialitaten, Schinken- &
Salamivariationen, Kasekarussell-Vielfalt,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum,
groffe Knabberplatte mit Minibouletten,
Schinkeneierplatte ,Spezial” auf Remoulade,
Hahnchenschenkel & Filetmedaillons, dazu
Gewiirzgiirkchen, Raucherlachs & -forelle, drei
hausgemachte Sorten Salat wie z.B.: Gefliigel-
salat, Schinken-Kdsecocktail, Krauterfleisch-
salat, gemischter Brot- & Brotchenkorb,
inklusive Butterteller
.......................................... 16,90 € p.P.
ohne Fisch.........oooooi 15,50 € p.P.

Aalte Buerets

Velpker Land-Buffet Ab 10 Personen
hausgemachter Schinken, Velpker Friihstiick,
Siilze, Leber- & Rotwurst, Sauerfleisch, Mett mit
Zwiebeln oder Jdgermett, Jagdwurst, Mettwurst
.Braunschweiger Art", Fleischsalat, Wurstsalat,
Gewiirzgurken, Senftopf, gemischter Brot- &
Brotchenkorb, inklusive Butterteller

........................................... 9,90 € p.P
ab 50 Personen ................cooeueennn. 9,30 € p.P.
Velpker Biirger-Buffet Ab 15 Personen

hausgemachter Backschinken- & Frischwurst-
aufschnitt, Braunschweiger Streichmettwurst,
Truthahnbraten, magerer Schinken & Pfeffer-
lachsschinken, Bouletten & Schnitzelteile, frisch
gebraten, Kdseplatte verschiedener Auswahl,
Harzer Kdse mit Griebenschmalz, Velpker
Frithstiick, Rollmdpse & Brathdppchen,

Gefliigel- & Fleischsalat, Gewtirzgiirkchen,
gemischter Brot- & Brotchenkorb,

inklusive Butter
.......................................... 11,50 € p.P.
ab 50 Personen ...............cooeuvnnn. 10,70 € p.P.



Aalt—=Warme Bucrets

Ab 20 Personen
Warmes: Krustensaftschinken oder Spanferkel

Knusper Buffet

gegrillt, dazu jeweils Kartoffelgratin, Sauerkraut,
Bratensofle

Kaltes: gegrillter Truthahn auf Currykrautbett,
Mettbadllchen & halbe Schnitzel, gemischte
Aufschnittplatte, mageres Sauerfleisch vom
Nacken, delikater Raucherlachs & Raucherforelle
mit Meerrettichsahne, Rollmdpse, Kadsevielfalt
mit Harzer an Schmalztopf, zwei verschiedene
hausgemachte Salate nach Wahl aus unserer
Salatliste, gemischter Brot- & Brotchenkorb,
inklusive Butterteller
.......................................... 15,90 € p.P.
Ab 50 Personen........................ .1540€p.P.
Ab 30 Personen zwei verschiedene warme Braten

Mediterranes Buffet Ab 20 Personen
Warmes: hausgemachte Lasagne, Kalbsrdllchen
in Krdauterrahm tiberbacken, Rosmarinkartoffeln
Kaltes: verschieden eingelegte italienische
Antipasti-Spezialitdten, Vitello Tonnato,
Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken,
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum,
stidlandische Salami- & Schinkenauswahl,
italienische Kasespezialitdten, Insalata Mista an

Balsamico-Dressing, italienischer Nudelsalat mit
Vigrette, Scampi-Cocktail, gemischter Brot- &
Brotchenkorb, inklusive Butterteller

Dessert: Tiramisu mit Sahne oder Panna Cotta
mit Erdbeermousse
.......................................... 17,50 € p.P.
Ab 50 Personen........................ .17,00 € p.P.

Buffet ,Gourmet” Ab 20 Personen
Warmes: Filetspitzen in Pfifferling-Rahm,
Schweizer Rosties

oder Hahnchenbrustfilet im Speckmantel, Pfeffer-
rahmsofle, Eierspdtzle und Romanesco-Gemiise
Kaltes: Antipastiplatte aus mariniertem
Grillgemiise, gefiillte Bldtterteig-Pasteten mit
verschiedenen Frischkdsezubereitungen,
Schinken- & Salamiauswahl, gegrillte Schweine-
medaillons mit glasierten Friichten an gefiillten
Ei-Halften, Fischauswahl mit Garnelencocktail,
an Meerrettichsahne, feine Kaseauswahl an
frischen Friichten, zwei verschiedene hausge-
machte Salate aus unserer Salatliste, gemischter
Brot- & Brotchenkorb, inklusive Butterteller
Dessert: nach Wahl aus unserer Dessertliste
.......................................... 18,50 € p.P.
Ab 50 Personen........................ 17,50 € p.P.
Ab 30 Personen zwei verschiedene warme Braten




Ab 20 Personen
Warmes: Burgunderbraten, Apfel-Rotkohl,

Schlemmer Buffet

KartoffelkloBe, Bratensofe

oder Putengeschnetzeltes an Gartengemilise,
Eierspatzle oder Butterreis nach Wahl.

Kaltes: Roastbeef zart rosa gebacken, grofier
Fischspiegel, VIP-Schlemmerkarussell

(halbe Hahnchenschenkel, Filetmedaillons,
Mettbdllchen, Schinkenrdllchen),

Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken,
Krabben auf gefiillter Eihdlfte, grofle
Kaseauswahl mit Happchen, Tomate-Mozzarella
mit frischem Basilikum, zwei verschiedene
hausgemachte Salate aus unserer Salatliste,
gemischter Brot- & Brotchenkorb,

inklusive Butterteller

Dessert: nach Wahl aus unserer Dessertliste
.......................................... 16,90 € p.P.
Ab 50 Personen.................c........ 16,40 € p.P.
Ab 30 Personen zwei verschiedene warme Speisen

Ab 20 Personen
Warmes: Leberkas’ fein oder grob mit

Bayerisches Buffet

Krautern, Miinchener Weifwiirst'l mit siiRem
Senf, Grillhax'n halbiert, Specksauerkraut,
frische Laugenbrezeln

Kaltes: Suidtiroler & Schwarzwalder Schinken-
spezialitaten, Salamivariationen, deftige
Landkdse-Vielfalt, Bayerischer Wurstsalat,
Krautsalat, Radi, Tomaten-Zwiebelsalat,
gemischter Brot- & Brotchenkorb, inklusive
Butterteller
.......................................... 15,90 € p.P.
Ab 50 Personen ..................c..... .15,40€p.P.




ﬁw\ S@ie&%— S@&V\Cew\el) Bacrschineen vad Puter

Grillen Sie ohne Geruchsbeldstigung, ob im
Sommer oder Winter, in Haus oder Garten.
Fiir unseren Mietgrill benotigen Sie nur zwei
Steckdosen.

Grill-Abholpreise
Spanferkel, gewiirzt, geritzt, gespiefit
20 bis 40 Personen

€a.20-35Kg ... pro kg 9,50 €
40 bis 60 Personen
€a.35-50Kg ... pro kg 8,90 €

Krustenbackschinken, gewiirzt, gespiefit
20 bis 40 Personen

Ca.12-24Kg ..o pro kg 8,90 €
40 bis 80 Personen
Ca.24-48Kg ..o pro kg 8,40 €

Truthahn (Pute), gewiirzt, gespiefit
20 bis 40 Personen

€a.10-24Kkg ... pro kg 8,90 €
40 bis 80 Personen
Ca.24-48Kg ... pro kg 8,40 €

Wildschwein, Lamm, Lammkeulen
................................. _Preise auf Anfrage
Grillmiete: 15 €, Grillmiete ohne Fleisch: 60 €
Anliefern und Aufstellen: 15 €

Grillreinigung: 15 €




C(Mermg wmit Herz

Catering ist Vertrauenssache, denn selbstver-
standlich mochte jeder Gastgeber fiir seine
Gdste und sich selbst nur das Allerbeste.

Und genau das werden wir lhnen liefern.

Partyservice und Catering sind auch Logistik.
Darum sollte im Vorfeld alles erlautert werden
was lhnen wichtig ist. Wir reservieren fiir Sie
einen Termin und beraten Sie gern ausfihrlich.
Die von Ihnen gewiinschten Artikel und Gerichte
aus unserem Prospekt fassen wir selbstverstand-
lich mit den entsprechenden Mengen kostenlos
zu einem Angebot zusammen.

lhre Wiinsche: Sie sollten spdtestens 5 Tage
vor lhrer Feier Ihre Wiinsche gebucht haben.
Anderungen konnen bis 3 Tage vor dem Termin
berticksichtigt werden.

Lieferung: Wir liefern von Montag bis
Sonnabend ab 7.00 bis 20.00 Uhr.

Sonn- und Feiertage: Veranstaltungen wie
Geburtstage, Hochzeiten, Konfirmations- & Kom-
munionsfeiern werden je nach Auftragsvolumen
auch an Sonn- und Feiertagen durchgefiihrt.

Alle Gerichte und Speisen: Die Speisen sind von
uns sorgfaltig versand- und servierfertig in ent-
sprechenden Leih-Formen, -Schalen und -Platten
eingebracht. Robuste Isolierboxen erhalten die
Hitze und Frische der warmen Speisen.

Zusatzstoffe: Alle von Ihnen gewlinschten
Informationen zu den Produktzusammen-
setzungen sowie Inhaltsstoffen konnen bei uns
zeitnah angefordert werden.

Mengen-, Gewichtangaben: Die Angaben bezie-
hen sich auf das Frischgewicht des jeweiligen
Produktes.

Abweichungen & Abbildungen: Alle im Katalog
gezeigten Bilder und Abbildungen sind unver-
bindlich und nur Serviervorschldge. Druckfehler
und Anderungen vorbehalten.

Als Abholer: Sie erhalten Ihre Ware

bis 19.30 Uhr direkt aus der ,Partyservice-Kiiche".
Parken Sie Thren Wagen bequem vor dem
Partyservice-Eingang.

Alle Preise: Die angegebenen Preise sind Ab-
holpreise inklusive der gesetzlichen Mehrwert-
steuer und jeweils auf eine Person bzw. Portion
bezogen. Irrtimer vorbehalten.

Anlieferung und Riickholung:
Gebiet Samtgemeinde Velpke pro Tour 7,50 €
..pro Tour 9,00 €
pro Tour 15,00 €

..pro Tour 20,00 €

Bis 10 km Entfernung
Bis 20 km Entfernung

Bis 30 km Entfernung
15

Wiinschen Sie die Riickholung des Leihgeschirrs
bzw. der Transportgefafe, buchen Sie diesen
Service bitte bei lhrer Bestellung. Die genannten
Preise gelten fiir zur Abholung bereitstehende
Gerdtschaften. Fiir Aufradumarbeiten berechnen
wir 25,00 € pro angebrochene Stunde.

Reinigungspauschale: Auch ungereinigtes
Geschirr nehmen wir nach Absprache zuriick.
Reinigungspreis auf Anfrage, ab 7,50 € je nach
Menge und Umfang.



Bei jeglicher Art Serviceleistung vor Ort sowie
Geschirrservice etc. sind wir gesetzlich
verpflichtet 19% Mehrwertsteuer auf den
Gesamt-Nettowert zu berechnen (Erlduterung im
personlichen Gesprach).

Beschddigungen, Bruch und Fehlmengen: Der
Kunde Gibernimmt durch die Auftragserteilung
an die Firma Behrens, fiir den Zeitraum ab Uber-
nahme bis zur Riickgabe der Leih-, Servier- sowie
Transportgegenstande die Haftung fiir Bescha-
digungen, Bruch und Fehlmengen jeglicher Art.
Die Riicknahme geschieht unter Vorbehalt.

In lhrem Interesse ist eine nochmalige Durch-
sicht aller Gegenstande gemeinsam mit einem
Mitarbeiter der Firma Behrens ratsam. Die

Wiederbeschaffung bzw. Reparatur kann auch

nachtrdglich noch in Rechnung gestellt werden.
Ihre Rechnung: Sie konnen bei Riickgabe des
sauberen Geschirres die Rechnung entweder in

bar begleichen oder mit der EC-Karte zahlen.

Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Preisliste giiltig ab 01. Juli 2011



Wie verleinen

Essteller (flach, Wei) ... . ... i . 0,35 €/Stiick
Suppenteller (tief, Weill). ... ... e 0,35 €/Stiick
Kuchenteller (flach, weil). ... . ... i 0,30 €/Stiick
Kaffeegedeck 5teilig:

Teller, Tassen & Untertassen (weif), Kuchengabel & Teeloffel ............................... .1,10 €/Set
Essbesteck (Messer, Gabel & Essloffel)..... ... 0,15 €/Stiick
Dessertschalen (Glas). ... . .oouiu ittt . 0,25 €/Stiick
Y=o - T =1 T 0,25 €/Stiick
BN Gl O & . 0,25 €/Stiick
SOftArINKGIASET ...t . 0,25 €/Stick
Bierseidel . ... .. 0,30 €/Stiick
WeiZEND TG laS e L. s . 0,35 €/Stiick
Warmhalteplatten, eleKtrisch. ... ... oo e 3,50 €/Stiick
Chafing Dishes (Buffet-Warmhaltegerdte inkl. Brennpaste & Heifwasser)................. 5,50 €/Stiick
Bierzeltgarnituren (2 Banke & 1 Tisch)........ooiiiiiiii e, 8,50 €/Stiick
Stand-Gasgrill inklusive 11kg Gasflasche (zzgl. Gasverbrauch max. 12,00 €).............. 8,50 €/Stiick
Partyzelte & Pavillons je nach Grofe ...........ooouiiiiiiiii i, Preis auf Anfrage

Special fiir Cocktail-Fans:
Crashed-Eis in der 1SO BOX.......uiuiriniieti ittt e 1kg fiir 1,50 €
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Sorglo& Ceiern

Wir arrangieren Raumlichkeiten fir Sie, sorgen
fir die komplette Dekoration, Blumenschmuck,
Getranke, Kaffee- und Kuchenservice,
Bedienung, Geschirr-, Glaser-, Reinigungs-
service und vieles mehr. So wird lhr Fest zu
einem unvergesslichen Erlebnis.

Wir sind gerne fiir Sie da!

Fleischerei Behrens
Neuenhduserstraie 3-5
38458 Velpke

Telefon 053 64 - 10 81

Fax 0 53 64 - 80 36
info@fleischereibehrens.de
www.fleischereibehrens.de
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